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FICHA TÉCNICA DE PRODUCTO 

EXPORTADORA DE BERRIES WILSON CAMPOS SPA 

Dirección: Baquedano 491, Linares, Chile 

Web: www.exportcampos.cl 

Email: info@exportcampos.cl 

 

FRUTILLA ENTERA IQF 

INFORMACIÓN GENERAL DEL PRODUCTO 

Descripción del Producto: 

Frutillas 100% naturales, recolectadas en su óptimo grado de madurez, frescas, limpias y sanas. 

Sometidas a congelación IQF (Individual Quick Freezing) en túnel estático para preservar su textura y 

color, y envasadas siguiendo estrictos procesos sanitarios. 

Características Principales: 

 Mercado: Exportación - Canal Retail y Food Service 

 Vida Útil: 24 meses en condiciones de almacenamiento a -18°C (0°F) 

 Ingredientes: 100% frutillas sin azúcares añadidos ni conservantes 

 Variedad: Camarosa, Chandler, Albión u otras variedades premium 

 Origen: Chile 

Instrucciones de Almacenamiento: 

Almacenar a -18°C (0°F). Una vez descongelado, consumir durante el día. No volver a congelar. 
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ANÁLISIS ORGANOLÉPTICOS, FÍSICOS Y QUÍMICOS 

ANÁLISIS ORGANOLÉPTICOS 

Característica Descripción 

Apariencia Producto obtenido a partir de fruta fresca, limpia y sana 

Color Rojo brillante característico de frutillas maduras 

Olor y Sabor Fresco, fragante y ligeramente ácido, sin sabores extraños 

 

ANÁLISIS FÍSICO - COMPOSICIÓN Y TOLERANCIAS 

Tamaño de muestra: 1 taza (140 g) 

Componente Descripción Tolerancia 

Partidas Severas Fragmentos demasiado pequeños 5% máximo 

Cortes Irregulares Trozos con formas no uniformes 5% máximo 

Color Pálido Unidades con color desvanecido 5% máximo 

Tapas Restantes Restos de cáliz adheridos 2 unid./1 kg máximo 

Bloqueo Frutillas pegadas en bloque 3% máximo 

Hongo/Pudrición Cualquier indicio de fermentación Ausencia 

Materia Vegetal Extraña Hojas, tallos no propios del fruto Ausencia 

Materias Extrañas Elementos inorgánicos u orgánicos ajenos Ausencia 

 

ANÁLISIS QUÍMICO 

Parámetro Especificación 

Pesticidas Test de multiresiduos según normativas MINSAL 

Grados Brix ≥7° 

pH 3,3 – 3,8 
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ESPECIFICACIONES MICROBIOLÓGICAS 

Parámetro Límite Máximo 

Recuento Aerobios Mesófilos 100.000 UFC/g 

Levaduras y Hongos 10.000 UFC/g 

Coliformes Totales 100 UFC/g 

E. coli Ausencia 

Salmonella/25g Ausencia 

Listeria monocytogenes Ausencia 

 

 

INFORMACIÓN NUTRICIONAL 

Porción: 1 taza (140 g) equivalente a 100 g 

Nutriente Por 100 g Por Porción 

Energía 35 kcal [41] 49 kcal 

Proteínas 0,43 g [41] 0,60 g 

Grasas Totales 0,11 g [41] 0,15 g 

Carbohidratos 9,13 g [41] 12,78 g 

Fibra Dietética 5,0 g [41] 7,0 g 

Azúcares 10,0 g [41] 14,0 g 

Sodio 4 mg [41] 6 mg 

Vitamina C 91 mg (101% VD) [41] 128 mg 
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ESPECIFICACIONES DE EMBALAJE 

ENVASE PRIMARIO 

 Tipo: Bolsa de polietileno transparente 

 Formato: 1 x 2,5 kg / 1 x 10 kg / 1 x 13,61 kg 

 Sellado: Cinta adhesiva azul 

 Vida Útil: 24 meses desde fecha de envasado 

ENVASE SECUNDARIO 

 Tipo: Caja de cartón corrugado 30C color kraft 

 Formato: 1 x 13,61 kg 

 Kilos por Caja: 13,61 kg 

 Etiqueta: Producto, variedad, lote, fecha envasado y vencimiento, peso, datos empresa 

 

CERTIFICACIONES Y CUMPLIMIENTO 

✓ GMO Free 

✓ Sin Alérgenos Declarables 

✓ HACCP 

✓ Trazabilidad Completa 

✓ Test de Metales Pesados: Ausencia de metales según normativas RS 
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USOS SUGERIDOS 

 Smoothies y Jugos 

 Postres Congelados 

 Bebidas Naturales 

 Repostería: Tartas, muffins, cobblers 

 Industry: Ingrediente para productos de pastelera 

 

Elaborado por: EXPORTADORA DE BERRIES WILSON CAMPOS SPA 

Fecha de Emisión: Septiembre 2025 

Versión: 2.0 

Esta ficha técnica cumple con todos los estándares internacionales de calidad e inocuidad alimentaria para 

productos congelados de exportación. 


