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FRAMBUESA CRUMBLE (GRANILLO)

INFORMACION GENERAL DEL PRODUCTO

Descripcion del Producto:

Producto 100% natural elaborado a partir de frambuesas recolectadas en su 6ptimo grado de madurez,
frescas, limpias y sanas de color rojo intenso, procesadas especificamente para obtener fragmentos y
granillo de frambuesa, sometidas a procesos de seleccidn y congelacion para garantizar la calidad del

producto.
Caracteristicas Principales:

e Mercado: Exportacién - Canal Food Service

e Vida Util: 24 meses en condiciones de almacenamiento a -18°C (0°F)
¢ Ingredientes: 100% Frambuesa sin aditivos

e Variedades: Heritage, Chilliwack, Meeker y otras variedades

e Calendario de Cosecha: Diciembre hasta Abril

e Origen: Chile

Instrucciones de Almacenamiento:

Mantener a -18°C (0°F). Una vez descongelado, consumir durante el dia. No volver a congelar.
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ANALISIS ORGANOLEPTICOS, FiSICOS Y QUIMICOS

ANALISIS ORGANOLEPTICOS

Caracteristica Descripcion

Apariencia Producto obtenido a partir de fruta fresca, limpia y sana
Color Caracteristico de una fruta en su estado 6ptimo de madurez
Olor y Sabor Caracteristico de un producto fresco y ausente de olores y sabores extrafios

ANALISIS FiSICO - COMPOSICION Y TOLERANCIAS

Tamaiio de muestra: 500 gramos

Componente Descripciéon Tolerancia
Broken (Partidas) Trozos de frambuesa que le falta mas del 50% de su integridad 10% maximo
Crumble (Granillo) Trozos de frambuesa o drupéolos sueltos que corresponden al 25% 90% minimo
menor del fruto total
Fuera de Color Unidades que presentan variacién de color por diferentes estados de Acepta
madurez
Albinismos Unidades con 4 o mas drupéolos de color blanco Acepta
Sobremadurez Unidades con exudacioén interior y color mas intenso con textura blanda Acepta
Hongo y/o Pudricion Dafio patolégico y fermentacién de tejidos Ausencia
Materia Vegetal Propia Presencia de hojas, cdliz, pedicelo adheridos al fruto Acepta
Materias Extrafias Material ajeno al producto (vidrio, madera, plastico) Ausencia
Insectos Insectos pequefios como chinches, escarabajos 5un./14 kg
Materias Extrafias Larvas segun clasificacion USDA 20-30 un.en 100
Organicas gr
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ANALISIS QUIMICO

Parametro Especificacion

Pesticidas Segun RSA decreto 977/96, Art. 162, Resolucién exenta N°33-2010/762-2011 Minsal

Metales Pesados RSA, Decreto 977 /96, Art. 160

Brix 8-12°

pH 2,7-34

ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS

RSA, Decreto 977/96, Art. 173, Tabla 14.4y Art. 174, Tabla 1

Parametro Limite Maximo por Gramo
Recuento Aerobios Meséfilos 100.000 UFC/gr
Staphylococcus Aureus 10 UFC/gr
Levaduras y Hongos 10.000 UFC/gr
Coliformes Totales 100 UFC/gr
Enterobacterias 10.000 UFC/gr
E. coli 10 UFC/gr
Salmonella en 25 gr Ausencia/25gr
Listeria Monocytogenes Ausencia/25gr
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INFORMACION NUTRICIONAL

Porcion: 1 taza (85 gr aprox.) | 100 gramos | 1 Porcion

Nutriente Por 100g Por Porcién % VD*
Energia 53 kcal 45 kcal

Proteinas 12g 10g

Grasas Totales 0,65g 0,555g

Carbohidratos Disponibles 119g 10,1g

Sodio 1,0 mg 0,85 mg

*0p Valores Diarios basados en una dieta de 2000 calorias

ESPECIFICACIONES DE EMBALAJE

ENVASE PRIMARIO
e Tipo: Bolsa block azul de polietileno
e Formato: 14 kg
e Sellado: Cinta adhesiva azul

e Vida Util: 24 meses desde fecha de envasado

ENVASE SECUNDARIO
e Tipo: Caja de cartén corrugado 30C
e Formato: 1x14 kg
¢ Kilos por Caja: 14 kilos

¢ Rotulacién: Etiqueta interna estandar o segtn especificacion del cliente
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CERTIFICACIONES Y CUMPLIMIENTO

v GMO Free: No contiene organismos genéticamente modificados

v Sin Alérgenos: Producto libre de alérgenos declarables

v Sin Aditivos: 100% fruta natural

v HACCP: Sistema de Analisis de Peligros y Puntos Criticos de Control

v Trazabilidad Completa: Desde campo hasta exportacién

USOS SUGERIDOS

¢ Industria de Panaderia: Incorporacién en masas, rellenos

e Fabricacion de Mermeladas: Base para conservas artesanales
¢ Industria Lactea: Yogures con trozos, helados premium

¢ Reposteria Industrial: Galletas, barras energéticas

e Salsas y Aderezos: Coulis, salsas gourmet

Elaborado por: EXPORTADORA DE BERRIES WILSON CAMPOS SPA
Fecha de Emision: Septiembre 2025

Version: 2.0

Esta ficha técnica cumple con todos los estdndares internacionales de calidad e inocuidad alimentaria para

productos congelados de exportacion.
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